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MED DANSKTIP

LEGO samle/samler barn og voksne omkring kreativitet.
Mange elsker at bygge/bygger fantasifulde konstruktioner, som
udfordre/udfordrer deres evner og koncentration.

Man kan tilpasse/tilpasser klodserne, og man opdage/opdager hurtigt,
hvor mange muligheder de rumme/rummer.

Nogle eksperimentere/eksperimenterer med komplekse modeller, mens
andre fokusere/fokuserer pa enkle figurer.

LEGO kan ogsa inspirere/inspirerer til samarbejde, hvor grupper
planlaegge/planlaegger og koordinere/koordinerer store projekter.

Til disse arrangemanger vil folk diskutere/diskuterer lasninger og
kombinere/kombinerer idéer, sa resultaterne imponere/imponerer alle.

Undervejs vil de justere/justerer de enkelte dele og forfine/forfiner
deres detaljer, sa designet fungere/fungerer optimalt.

LEGO udfordre/udfordrer bade fantasien og logikken.
Mange undersgge/undersgger nye mader at bruge/bruger klodserne pa,
og nogle over sig i at udvikle/udvikler unikke teknikker.

Under bygningen vurdere/vurderer man
konstant stabiliteten, sa konstruktionen er
sikker pa at holde/holder.

Samtidig fejre/fejrer man succesen,

nar et projekt faerdiggores.

Pa trods af legens enkelthed lere/lzerer
man at taenke/tenker kreativt og
struktureret.
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MED DANSKTIP

Smarrebrad er en klassisk dansk ret, der kan forblaffe/forblaffer turister
og begejstre/begejstrer lokale.

Man vaelge/vaelger ofte rugbred som base, hvorpa man placere/placerer
forskelligt fyld.

Folk nyde/nyder at eksperimentere/eksperimenterer med palaeg som
sild, 2g og leverpostej. Mange kombinere/kombinerer ingredienser pa
kreative mader, der imponere/imponerer gaester.

Nar man skal tilberede/tilbereder smarrebrad, skare/skarer man
bradet pracist og pynte/pynter det med omhu. Folk vaelger ofte at
tilfoje/tilfojer agurker, tomater og log for at skabe/skaber balance.
Detaljer som karse eller dild forvandle/forvandler retten og
understrege/understreger dens elegance.

Smaorrebrad serveres ofte ved hajtider, hvor familier samles og
fejre/fejrer traditioner. At forberede/forbereder smarrebrad
kraave/kraever talmodighed, men det belgnne/belenner altid.

Smaorrebrad reprasentere/repraesenterer bade historie og nytankning i

dansk madkultur. Det inspirere/inspirerer kokke verden over og
beskrives ofte som en unik oplevelse.
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